
〈笑福シウマイ〉
蒸しシウマイ（8個）

1,080円

〈ミートポーク山水〉
蜜汁叉焼
〈林SPF肩ロース〉
～特製香粉と
　焦し醤油の蜜タレ～
（100g）

999円

〈銀座吉澤〉
松阪牛メンチカツ
（1個）

501円

〈千駄木腰塚〉
自家製コンビーフTKG
（1個）

1,381円
松阪牛A5ランクを100％使用して作り上げた、特別なメ
ンチカツ。噛めば噛むほど溢れ出す肉汁が素材本来の
旨味と甘味を感じさせます。

チャーシュー専門店
より、千葉県の銘柄
豚【林SPFプレミア
ムポーク】の肩ロース
を熟練職人が一つ一
つ丁寧に手焼きし、独
自の香味とジュー
シーさが自慢の逸品。

栃木県鹿沼市のシウマイ専門
店より、国産豚100%・赤身の
お肉をふんだんに使用した
ジューシーで食べ応えのある
肉シウマイが松屋銀座初登場。

千駄木腰塚の看板商品【自家製コ
ンビーフ】を野沢菜と温泉卵で合
わせたコンビーフ卵かけごはん
(TKG)をご用意しました。

蒸しシウマイ蒸しシウマイ蒸しシウマイ蒸しシウマイ蒸しシウマイ蒸しシウマイ蒸しシウマイ（（8個8個8個）
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日替わり肉メニュー特集日替わり肉メニュー特集

コラボ
特別販売

4月9日（水）－15日（火）地下1階 食品催事場

フランスの郷土料理をお弁当で
仕上げました。ワインが飲みたく
なる松屋銀座限定スペシャリテを
お楽しみください。

オーナーシェフ 鈴木 剛志氏

〈田原町 エンシア〉
牛ホホ肉のポルト酒煮込み
～バターライスを添えて～
（1個） 1,728円

4月14日(月)ー15日(火)のみの販売

オーナーシェフ 村上 武士氏

〈上野原 ハヤリソーセージ〉
カリーヴルストドック
（1個） 1,080円
4月10日(木)ー11日(金)のみの販売

和食の調理技術をエッセンスに取り入れた
独自の中国料理で、20種類の中国伝統ス
パイスに日本の桜を活かした。特製スパイ
シーチキンとラムチョップです。

店主 山本 眞也氏

〈荒木町 の弥七〉
の弥七特製
桜スパイスチキン・
ラムチョップ

チキン
（100g）

ラムチョップ
（1本） 972円
1,080円

4月12日(土)ー13日(日)のみの販売

地元“秩父”で育てた野菜と埼玉県
産武州豚のロースハムに特製のマ
スタードを合わせた自然の恵みを
存分に味わえるサンドイッチです。

オーナーシェフ 坪内 浩氏

〈秩父 クチーナサルヴェ〉
特製つぶマスタードの武州豚サンド
（1個） 1,188円
4月9日(水)のみの販売

〈お肉処 DELI 牛蔵〉
尾崎牛
モモステーキ重
〈大盛〉（1折） 2,700円

宮崎県の尾崎宗春さんが育
てる【尾崎牛】を取り扱う精
肉店牛蔵より、尾崎牛を贅沢
につかったステーキ弁当を
ご用意しました。

2025年5月1日に
開店100周年を迎えます

松屋銀座
開店100周年特別企画

〈松屋〉
神戸牛牛めし
（1個）

1,100円

日本が誇る和牛ブラン
ド【神戸牛】の美味しさ
を最大限引き出すため
に牛めしタレもオリジ
ナルで調合した松屋銀
座限定オリジナル牛め
し。お米や玉ねぎ・付合
せの紅生姜も国産にこ
だわりぬいた自信の一
品です。

ドイツベルリン名物カリーヴルストをホット
ドックにアレンジ。ソーセージでここまででき
るプリプリ感とうまみを感じてください！



デパ地下の厳選肉グルメも
多数ご用意しております！！

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

※写真はイメージです。肉カレーフェア

肉の日
プレゼントキャンペーン

牛肉感謝祭

お買い得セール

4月9日(水)－15日(火)

4月9日(水)－15日(火)

4月12日(土)

20%ご優待牛肉
全品

地下1階〈百々小膳（ももこぜん）〉・
地下2階〈ライブキッチン〉

地下2階〈ライブキッチン〉

地下2階〈日本橋 日山〉

期間中、地下1階弁当・惣菜、食品催事場、地下2階生鮮・グロッサ
リーにて税込1,080円以上お買い上げで肉商品が当たる応募
抽選会にご参加いただけます。

※当選の発表は、プレゼントの発送をもって代えさせていただきます。

〈ディッシュ・アップ 千駄木腰塚〉
自家製コンビーフ（400g）3,481円

1,620円

〈銀座アスター〉
金華豚の
東坡肉（1P）

〈RF1〉
牛肉のグリル
霜降りひらたけ
ロースト添え
（100ｇ）

994円

〈チャンロイ〉
ガイヤーン
（100ｇ）

560円

こだわりの肉カレーをバラエティ豊かにご紹介いたします。

〈ふくてい〉
ドーンと
丸ごと
ステーキ
カレー（240g）

1,188円

〈煮物亭〉
豚角煮
（100ｇ）

698円
〈茶懐石 三友居〉
牛丼（1折）

1,620円

〈和幸〉
もち豚の丸太ヒレかつ
（1枚） 1,230円

〈ローマイヤ〉
国産黒毛和牛
ローストビーフ
（肩ステーキカット）
マッシュポテト添え（1P）

2,484円
〈リッチポテトコロッケ東京〉
牛タンの赤ワイン煮込み
シチュー仕立て（1P）

1,512円

〈アントニオズデリ〉
カツレツ（1P）

1,080円

〈おこわ 米八〉
たっぷり野菜と
チキンの
和風黒酢弁当
（1折）

1,180円

※一部商品を除きます。

肉商品などが当たる！

イートイン

〈下鴨茶寮〉
料亭の鴨まんじゅう

（1個）

880円
〈冷凍〉（6個入）

5,400円

2025年4月8日（火）発行※商品には数に限りがございます。売り切れの場合はご容赦ください。

応募場所

地下2階
〈お肉処
牛蔵〉

国産
和豚もちぶた
シリーズ5種
詰め合わせ（1袋）540円

各日50袋限り

4月9日(水)

※オーダーカットを除きます。

20%ご優待
対面コーナー全品

4月12日(土)－13日(日)

〈京鳥〉
桜島どりゴールド肝（レバー）串（1本）254円

〈銀座十石〉
和牛サーロイン弁当
（1折） 1,944円

9のつく日は

毎月第2土曜日は

〈シャルキュトリー コダマ〉
国産豚
サラミホール
（2本入）

2,160円

地下1階

弁当・惣菜
売場

〈牛長〉
秘伝和牛
入れすぎ
カレー
（230g）

1,188円




